
 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

MENU VALENTINEMENU VALENTINEMENU VALENTINEMENU VALENTINE’S ’S ’S ’S     DAY 2009DAY 2009DAY 2009DAY 2009    
Love appetizerLove appetizerLove appetizerLove appetizer    

 
 Shell with octopus and smoked swordfish 

    
Venus temptation Venus temptation Venus temptation Venus temptation         

    
 Ravioli with sea foods and bisque’s sauce 
 Rice with prawns cream and caviar 

 
Cupid enchantCupid enchantCupid enchantCupid enchant    
    

 Baked gilthead with artichokes, leek and pachino tomato 
 

DDDDessertessertessertessert    in lovein lovein lovein love    
 Patty-cake with nuts, almond and pastry cream    

€  4€  4€  4€  40 per person0 per person0 per person0 per person    
Water, wine and coffee includedWater, wine and coffee includedWater, wine and coffee includedWater, wine and coffee included    

 
 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 
 

    
    

MENU SAN VALENTINO 200MENU SAN VALENTINO 200MENU SAN VALENTINO 200MENU SAN VALENTINO 2009999    
    

Antipasto dell’amoreAntipasto dell’amoreAntipasto dell’amoreAntipasto dell’amore    
    

 Conchiglia di polpo con spada affumicato 
 

Tentazioni di VenereTentazioni di VenereTentazioni di VenereTentazioni di Venere    
    
 Ravioli di pesce ai frutti di mare con salsa bisque 

oppure 
 Risotto alla crema di gamberi e caviale 

 
L’incanto di cupidoL’incanto di cupidoL’incanto di cupidoL’incanto di cupido    

 Orata al forno con carciofi,porri e pachino 
    
Dessert Dessert Dessert Dessert degli innamoratidegli innamoratidegli innamoratidegli innamorati    

 Tortino di noci e mandorle con salsa pasticcera    
    

€ € € € 40 a persona40 a persona40 a persona40 a persona    
acqua, vino e caffè inclusiacqua, vino e caffè inclusiacqua, vino e caffè inclusiacqua, vino e caffè inclusi        

    
 


